N PiER 28

Liebe Gaste,

wir sind im Auftrag des Pfalzgrafen unterwegs.
Als der Pfalzgraf die Aribo nach seiner langen Eéber die Ozeane am PIER 28 in Erbendorf ankerte,
hinterlie3 er uns ein Verméachtnis:

»Ihr sollt am Westufer der Fichtelnaab ein Steghaaisen. Die Oberpfélzer sollen das beste Fleiskbrbmen, das ich an den
Landungsstegen der Welthafen bekommen konnte. @rgesst nicht die guten Fleischbrétchen aus Néd“Jor

Viel Spald und Guten Appetit!

lhre/Eure Aribo Crew

Ein weiterer Auftrag: Inklusion

In unserem ARIBO Hotel Erbendorf leben wir die ldies Inklusion. Wir sind tGberzeugt, dass jeder Margeich wertvoll fur die
Gesellschatft ist, wenn er sich mit seinen Ideenkdtudgkeiten einbringt. Unsere Crew besteht zureiWeertel aus Menschen mit
Behinderung. Jeder unserer Mitarbeitenden, ob dat ohne Behinderung, tragt mit seinen Starken milbungslosen Ablauf im
Hotelbetrieb bei.
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Aus dem Hafen von Trondheim, Norwegen

Dry aged Norweger-Lachs mit Avocado und zweierlésesam-SoRé*

Aus dem Hafen von La Rochelle, Frankreich

Hausgesmokte Entenbrust mit Mango-Chili-Chutney undSalatbouquet 1235

Aus dem Heimathafen

Carpaccio vom Oberpfélzer Weiderind mit Rucola undGrana Padano?

Consommée vom Oberpfalzer Rind mit Sherry

Pfalzgrafische Kartoffel-Lauchsuppe(vegan)

Vorspeisen / Suppen

12,5

8,5

10,5

6,5

5,5
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200 g 300 g
Aus dem Puerto Nuevo, Buenos Aires

Argentinisches Huftsteg 12,5 18,5

Die legendaren Angus-Stegs aus der ArgentinisclaempB mit viel Auslauf und langer Reifezeit
in den Bauchen der Frachtschiffe.

9 Dazu empfehlen wir: Malbec, Mendoza, Argentina 0,21 6,90€ / 0,51 14,90 €

Aus dem Hafen von Los Angeles, USA

Black Angus Rib-Eye 22,5 32,5

Das Rib-Eye ist ein spezieller Schnitt aus dem egd Teil des Riickens.
Es wird mit dem beriihmten Fettauge gegrillt unddpeat dadurch sein saftiges Aroma.

9 Dazu empfehlen wir: Golden Gate Zinfandel, Califrnia 0,21 6,00€ / 0,51 12,00 €

Aus dem Port Jackson, Sydney, Australia
Black Angus Roastbeef 18,5 27,5
Black Angus Filet 24 34,5

Das Australische Black Angus-Fleisch hat in alleeiinen Castings der Aribo Crew den Preis gewonnen.
Wir wollen es lhnen nicht vorenthalten.

@ Dazu empfehlen wir: Shiraz / Cabernet-Sauvignorocodile Creek, Australia 0,21 6,00€ 0,51 12,00 €

Von Schleswig Holsteins Kiste

Kotelett vom Suslander am Knochen ca. 250 gr 14,5

Erstaunlich, was Schwein kann: die Suslander warchatirlich auf, ohne Antibiotika, nach Sus-Agnatar
Sie glauben es erst, wenn Sie es schmecken.



"‘ Dry Aged
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Steinwald-Beef fur Dry Aged Stegs

Das Reifen allein macht nicht die Qualitat des Stags. Vielmehr kommt es auf die Rinderrasse uhdialtHaltung an, ob das Fleisch
fein marmoriert und zart ist. Um lhnen diese Qaaljfarantieren zu kdnnen beziehen wir das Fleisahbandwirten aus der Oko-
Modellregion Steinwald-Allianz und reifen selbstunserem Reifeschrank.

Die Landwirte der Oko-Modellregion Steinwald-Allasind Bio-zertifiziert. Das Rindfleisch kommt adufrzem Weg zu uns: Steinwald-
Beef aus Bio-Produktion - beste Qualitat aus deyidte

Unser Dry Aged Beef reift 21 bis 28 Tage in unseRmifeschrank.
Unter kontrollierten Bedingungen wird das Fleisahlaesten: dunkelrot, fein marmoriert und intensivGeschmack.

Dry Aged Rumpsteg ca. 250 g 26,00

Steinwald-Beef aus Bio-Produktion

Dry Aged Rib-Eye-Steg, ca. 300 g 33,50

Steinwald-Beefs Bio-Produktion

Dry Aged Filet, ca 200 g 35,50

Steinwald-Beakaio-Produktion
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Aus dem Port de Brest, Frankreich

Maishahnchenbrustca. 180 g 9,5

Durch die Futterung vorwiegend mit Mais und dietkoltierte Freiland-Haltung bekommen die Maishaherclus
Frankreich ein besonders zartes, gelbes, wohlsdtendes Fleisch.

L Dazu empfehlen wir: Casa Carmela, halbtrocken 0,21 6,50 € / 0,51 13,50

Mann Uber Bord
Schwertfischstega. 200 g 18,5

Da hat sich einer zu weit tiber die Reling geleBstgibt Gerlichte, dass des Pfalzgrafen lieblichehier
nachgeholfen hat. Der Mann ist unten geblieberjrdaben wir einen Schwertfisch mit schonem, festem
Stegfleisch aus dem Wasser gezogen.
Von den Stegen aus dem Land der tausend Teiche
Saiblingfilet 1 Filet ca. 200 g 11,5

Dabei ist ,tausend Teiche" untertrieben: die Red#rseit fast 1000 Jahren gepragt von der Teidhohaft.
Tatsachlich sind es ca. 4700 Teiche. Mehr Info@nRkzeption.
9 Sommeracher Silvaner, Franken 0,21 520£0,51 11,50 €

Aus dem Hafen von Mumbai, Indien
Tofu-Steg(vegan) 9,5

Da haben wir nicht schlecht gestaunt, alsRielzgraf damit ankam: die vegane Alternative paatisch mariniert fur
vegane Begleiter.

Aus St. Petersburg

Gemuse-Schaschlik 8,5

Die russisch-vegetarische Variante — werehddts vom Pfalzgraf gedacht!
Frisches Gemiise, knackig gegrillt mit eineim Drer Wahl.



Fleischbrotchen
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Aus dem Hafen von New York

hat uns der gute Pfalzgraf eine Spezialitat mitgetor; die heutzutage in aller Munde ist: den HamgburMit hausgemachten Patties aus 99 %
Fleisch und ein paar Zutaten aus dem Heimathafdrzig aus Bari haben wir fiir euch Burger gebaeted nur im Pier 28 gibt.

Fir die Brotchen hat unser Kiichenchef mit unsesersackerei Schraml die besten Backer-Buns vomuigester Fichtelnaab entwickelt.
Ein fluffiges Laugen-Bun mit Rostzwiebeln ist dieuBdlage flr unseren Ariburger.

Ariburger 7.5 Des Pfalzgrafen liebliche Tochter 10,5
Hausgemachtes Pulled Pork |
Oberpfalzer Cole Slaw |
Smokey-Monk-Dip |

fluffiges Laugen-But?346

2 Chicken Patties | Pommery-Dip |
Mango-Curry-Dip | Salat |[Tomaten |
Salatgurke | Krauter Vinaigrette |
Leichtes Brioche-Bun mit
schwarzem Sesdrh®46

Pfalzgrafenburger N.Y. original 15,5 Koloss von Rhodos (vegetarisch) 11,5
2 Black Angus Patties insgesamt 3009 | Gegrillter Ziegenkase | Salat | Tomate |
Hickory-Barbecue-Sauce | Pommery{Dip Tomato-Jam | Salatgurke |
Senf | Bacon | Salat | Tomaten k&ur Krauter Vinaigrette |
Krauter Vinaigrette| Black-Veggie-Buf?24#

Vollkorn-Sesam-Bur?3+6
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Beilagen 3,00 €
2 Ofenkartoffel mit Krauterquark

o

Steg-Pommes

S

Bratkartoffeln

o

SuRkartoffel-Pommes

S

Gemischter Salat

o

Grillgemuse

S

Geschmorte Zwiebeln

o

Gegrillte Maiskolben

S

Keniabohnen mit Speck, Butter
und Knoblauct?4>

Champignons a la Provencale

S

2 Krauterbaguette

Alle Beilagen (aulRer Keniabohnen) sind vegetaridehZwiebeln
und die Champignons auch vegan erhéltlich.

Bitte geben Sie dies bei lhrer Bestellung an.

Beilagen / Dips

pro Dip 1,50 €/ Dipsteg mit 6 Dips 8,00 €

2 Krauterbutter

% Pommery Dip!2®

% Mango-Curry-Dip'2®

2 Tomaten-Jam?®

% Hickory-Barbecue-Sauce®

% Remouladensauce®

% Feurige Pfeffersauce (warhf)®
% Champignonrahmsauce (warm§

%2 Spezialitdt vom Westufer der Fichtelnaab:
Smokey-Monk-Dip*2

Aromatisiert mit dem Smokey-Monk Whisky
von der Brennerei Schraml, Erbendorf

Tomaten-Jam und die Hickory-Barbecue-Sauce sindrnveg



Grol3er Salatteller nach Art der Maitresse
mit Mango-Curry-Dressing und gebratenen Streifem ader Maishahnchenbru'st>4

Grol3er Pfalzgrafensalat
mit Balsamico-Honig-Senf-Dressing, gebrateReastbeefstreifen und Flammkuchenbotigh*

Des Pfalzgrafens Rinderbraten
mit Serviettenknddel und gemischten Salat

Fur die Zoglinge

Schnitzel mit Pommes
Kinderburger (auf Wunsch auch ohne Salaf; ) miPommes
Piratenteller fir Raubzlge auf den Elterntellern (kostet nichts)

Was der Pfalzgraf sonst so an

"‘ den Stegen\d&ithafen gefunden hat...

13,5

15,5

12,5

5,5
5,5



Kreuzfahrten
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Kreuzfahrt
mit Dipsteg

Erleben Sie gemeinsam eine Kreuzfahrt durch die dézl Stegs!

Geniel3en und vergleichen Sie des Pfalzgrafen lngditegs aus den Hafen der Weltmeere.

2@ Dipsteg mit 6 verschiedenen Dips
2 ab 2 Personen
@ 3 Beilagen nach Wahl inklusive

@ 200 g Fleisch pro Person

Die grol3e Weltreise: Buenos Aires - Sydney — Los Angeles pro Person 28,5
Huftsteg Rumpsteg Rib-Eye
Weltreise fur Entdecker: Sydney - Schleswig Holstein- Mann tber Bord pro Person 28,5

Rumpsteg Susléander Schwertfischsteg



4 La ,Tarte Flambée*“
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Die Grundlage unserer Flammkuchen sind frischetelgn aus der Elsédsser ,Maitre Flambée — Flammkuche
Manufaktur.

Unsere Flammkuchen-Créme kommt ebenfalls aus deas&lind ist nach altem Rezept mit Bibbeleskaseeni,
einer Spezialitat, welche aus dem Elsass kommit.

Frisch aus dem Holzofen serviert, bon appétit!

Flammkuchen ,Elsass”
mit Gewurzcréeme, Speck, Zwieb&f#4> 6,9

Flammkuchen ,Kase*
mit Gewlrzcréme, Speck, Zwiebeln, K&$é*> 7,5

Flammkuchen ,Champignon®
mit Gewlrzcréme, Speck, Zwiebeln, Champigh?>4:5 7,5

Flammkuchen ,Vegetarisch*
mit Gewurzcreme, Schafskase, Peperopi;ié?34° 85

Flammkuchen ,Bavaria“
mit Gewlrzcreme, Speck, Zwiebeln, Bavaiia' 34> 7,9

Flammkuchen ,Lachs*
mit Gewdrzcréme, Lauch, Raucherlachs"® 8,5



"‘ Dessert

La Douce Comtesse 7,5
Zweierlei Créme brilée mit frechen Friibleta! 3

Die stiRen Traume der Maitresse 6,5
Vanilleeis auf lauwarmem Nuss-Karaniélf-

Landgang in Kairo 6,5
Schokomousse-Pyramide mit Mangoparfaitaleellsauce und Pistazienschatst©1°

Neu Jork Cheesecaké® 5,0

La Douce Comtesse 7,5

Two kinds of Créme brilée with fruits

Mistresses Sweet dreams 6,5
Vanilla ice with warm nut-caranet+©

Landing in Cairo 6,5
Chocolate-mousse-pyramide with mangoparaitamelsauce and pistachoam 134610

New York Cheesecaké-® 5,0
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Allergene & Zusatzstoffe

Sollten Sie Allergiker sein oder sonstige Unvelticidkeiten haben, teilen Sie uns dies bitte voelBestellung mit!
Nur so kdnnen wir gewahrleisten, dass das Risikerallergischen Reaktion auf ein Minimum beschravdeden kann.
Wir bereiten lhnen auch gern vegane und Glutee f8pieisen zu.

Fragen Sie uns.

Vielen Dank!

1=mit Koservierungsstoff, 2=mit Geschmacksverst&ar&emit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 53nPPhosphat, 6=mit
SiRungsmittel, 7=koffeinhaltig, 8=chininhaltig, ¥sghwérzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle

Allergens & Additives

If you are allergic to any product or have any oiheompatibilities, please inform us before ordgti
This is the only way to ensure that the risk obfl@rgic reaction can be kept to a minimum.

We also prepare vegan and gluten-free dishes.

Ask us.

Many Thanks!

1 = with coercive agent, 2 = with flavor enhan&s, with antioxidant, 4 = with food coloring, 5 dtivphosphate, 6 = with sweetener, 7 =
caffeine-containing, 8 = quinine, 9 = blackenedFI¢bntains phenylalanine source



