
  

 

 

 

Die Spargelsaison ist eröffnet 
 

Suppe - Vorspeise: 
 

  Spargelcremesuppe 
 Garnelen | Petersilien-Schaumkrone   6,50 € 
 

  Stangenspargel | hausgesmokter Lachsschinken       6,50 € 
 französische Vinaigrette | Salatbouquet 
 
  Marinierter Stangenspargel        11,50 € 
  gebeizter Saibling | Dill-Senf-Sauce 
 

Hauptgericht: 
 

  Flammkuchen mit Spargelspitzen    9,50 € 
  gesmokte Sauce-Hollandaise  
  
  Stangenspargel „Klassisch“            9,50 € 
  Sauce-Hollandaise-Schaum | tournierte Kartoffeln 
 
  Stangenspargel „Klassisch“            8,50 € 
  zerlassene Butter | tournierte Kartoffeln 
 
  Gegrilltes Saiblingsfilet          19,50 € 
  karamellisierter Spargel | neue Kartoffeln 
 
  300 g Dry Aged Bio Rib-Eye       28,50 € 
  gesmokter Stangenspargel | neue Kartoffeln 
 
  Erdbeer-Spargel-Burger       12,50 € 
  150g Beef-Pattie 

 
Dessert: 

 
  Frische Erdbeeren          5,50 € 
 Schuss Portwein 


